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con nuestros
PRODUCTOS 

Disfruta con  
tus manos
de nuestros

Finger 
Food

para  
compartir
de manera 
informal

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 22 g. BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 27 g. 
BOLSA: 1 Kg.  

CAJA: 3 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g aprox. 
BOLSA: 500 g.  

CAJA: 6 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Pepitas de pechuga rebozadas con Corn Flakes.

10 min.
210 °C 
12 min.

175 °C 
3 min.

   

  

Pepitas 
Corn Flakes

La pieza de 20 g  
sale a 

0,14 €

6,75 € 
/Kg

 

 

 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.   
BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 4 bolsas.

    

   

La pieza de 27 g  
sale a 

0,19 €

7,20 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Finger de queso 
mozzarella, empanados, 
especiados y prefritos.

220 °C

Freír con 
abundante aceite 
a 180 °C 1-1,5 min. 

 

 

 

 

La pieza de 20 g aprox. 
sale a 

0,17 €

4,25 € 
/bolsa

    

   

DESCRIPCIÓN:

Porción de queso brie empanado.

2 min.

Nugget
de PolloLa pieza de 22 g  

sale a 

0,12 €

5,50 € 
/Kg

La ración de 150 g  
sale a 

0,93 €

6,20 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Trozos de filete  
de pechuga de  
pollo 57%,  
macerados 
en adobo, 
empanados  
y prefritos.

3 min.

DESCRIPCIÓN:

Alitas de pollo 
marinadas 
y cocidas, 
ligeramente 
especiadas y con 
aroma a pollo 
braseado.

750 w 
5-6 min.

180 °C 
15 min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.   
CAJA: 2 bolsas. 

Finger
Mozzarella
(empanado)

Triángulos
de Brie

(empanados)

Alitas
de Pollo
(marinadas)

con nuestros
PRODUCTOS 



La ración de 150 g  
sale a 

0,80 €

5,35 € 
/Kg

  
Sweet 
Potato

DESCRIPCIÓN:

Calabacín, pimiento verde, pimiento rojo 
y cebolla cortados en tiras, rebozados 
en una fina tempura y prefritas.

2-3 min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg. 
CAJA: 4 bolsas.

  

  

  

 

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Boniato con forma 
de patata frita.

2 min.

14-16 min.

Guindillas
(rebozadas)

La ración de 150 g  
sale a 

2,45 €

16,35 € 
/Kg

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Guindillas verdes recubiertas 
de un crujiente rebozado.

En sartén  
o freidora 
a 180 oC  
varios minutos.

La ración de 150 g  
sale a 

0,70 €

4,65 € 
/Kg

Tempura
de Verduras

Patatas 
prefritas Gajo

(especiadas)

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 5 bolsas.

La ración de 150 g  
sale a 

0,37 €

2,45 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Patata prefrita cortada  
en forma de gajos, especiada  
y con piel. Congelado 

± 12,30 min.  
a fuego medio

Alternativa 
± 4 min.  
a 175 °C

Congelado 
± 15 min.  
a 200 °C

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g.   
BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 6 bolsas.

   

   

 

Jalapeño con Queso fundido Cheddar
La pieza de 30 g  

sale a 

0,24 €

8,10 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Jalapeño 25% y queso 
fundido cheddar 25%.

180 °C 
3-4 min.
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Calamar
Patagónico (limpio)

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Loligo gahi.   
ZONA DE PESCA: FAO 41 
BANDEJA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bandejas.

La ración de 150 g  
sale a 

1,73 €

11,55 € 
/estuche

La ración de 150 g  
sale a 

1,85 €

12,35 € 
/Kg

Almeja blanca

Gamba (cocida)

Almeja
marrón

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Meretrix lyrata.  
ZONA DE PESCA: FAO 61/71.  

ORIGEN: Vietnam. ARTE DE PESCA: Rastras.  
CALIBRES: 40/60 y 60/80.  

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.

La ración de 150 g  
sale a 

0,34 €

2,25 € 
/Kg

CALIBRE 60/80

La ración de 150 g  
sale a 

0,43 €

2,85 € 
/Kg

CA
LI

BR
E 6

0/80

La ración de 150 g  
sale a 

0,38 €

2,55 € 
/Kg

CALIBRE 40/60

La ración de 150 g  
sale a 

0,44 €

2,95 € 
/Kg

CALIBRE 40/60

 

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Parapenaoepsis spp. 
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.  
ORIGEN: Nigeria. TALLA: G.  
ESTUCHE: 900 g. CAJA: 10 Kg.

 

Mejillones
al Vapor

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Mytilus galloprovincialis.  
ARTE DE PESCA: Acuicultura.  

ORIGEN: España.  PIEZAS: 12/15.  
BANDEJA: 500 g.  CAJA: 10 bandejas.

La ración de 150 g  
sale a 

0,58 €

3,85 € 
/Kg
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Boquerón
enharinado
con cabeza

Adobo
(enharinado)  

 
La ración de 150 g  

sale a 

1,46 €

9,75 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Taquitos de caella 90% 
limpia de piel y hueso en 
adobo enharinado.

DESCRIPCIÓN:

Boquerón 95%.

170 °C 
3-5 min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 1 bolsa.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 19 g.  CAJA: 2 Kg.

Fritura
de Pescado

(variada)

DESCRIPCIÓN:

Mezcla de caella adobada enharinada, 
tiras de potón enharinada, puntilla 
sin pluma enharinada y boquerón 
enharinado.

 

La ración de 150 g  
sale a 

1,55 €

10,35 € 
/Kg

ESPECIFICACIONES

CAJA: 2 Kg.

  

Freír en 
abundante aceite 
caliente a 170 °C 

y retirar cuando estén 
dorados y crujientes.

Sin descongelar

La ración de 150 g  
sale a 

1,49 €

9,95 € 
/Kg

 

Filete de Tilapia
ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Oreochromis niloticus.  
ORIGEN: China.   
BOLSA: 800 g.  CAJA: 5 bolsas.

El filete de 113 g  
sale a 

0,60 €

5,35 € 
/bolsaCA

LI
BRE S

/P 80/140

El filete de 170 g  
sale a 

0,95 €

5,60 € 
/bolsa

CALIBRE S/P 140/200
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ESPECIFICACIONES

PIEZA: 80 g.  
CAJA: 48 Uds.

Burger Meat Smash

 

  

La pieza de 80 g  
sale a 

1,10 €

13,70 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Carne de vaca 94%.

DESCRIPCIÓN:

Carne de vaca 94%.

Descongelar el 
producto, poner 
en plancha y  
prensar para 
conseguir 
la burger smash.

1.o Descongelar el producto. 2.o Calentar una sartén o una plancha
a fuego alto y añadir un poco de aceite.

3.o Poner la hamburguesa y aplastarla con firmeza
con una prensa o una espátula hasta que quede 

más o menos de 1 cm de espesor.

4.o Sazonar al gusto y cocinarla 
durante 2-3 min. aprox. o hasta 
que se esté dorada y crujiente.

5.o Montar la hamburguesa
a tu gusto y servir.

MODO DE ELABORACIÓN  
DE LA BURGER SMASH 
PASO A PASO:

66
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Hamburguesa Angus

DESCRIPCIÓN:

Carne de vacuno  
Angus (94%). 

Cocinar a 
temperatura 
interna de 70 oC 
durante al menos 
2 min.

La pieza de 200 g  
sale a 

2,44 €

12,20 € 
/Kg

Burger Meat
Vacuno

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 105 g.  
CAJA: 45 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 80 g.  
CAJA: 56 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 220 g.  
CAJA: 25 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 200 g.  
CAJA: 25 Uds.

La pieza de 105 g  
sale a 

0,78 €

7,45 € 
/Kg

La pieza de 80 g  
sale a 

0,60 €

7,45 € 
/Kg

La pieza de 220 g  
sale a 

1,94 €

8,80 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Carne de vacuno 68%.

Burger Meat
Mixta

DESCRIPCIÓN:

31% de vacuno,  
35% de cerdo.

Cocinar a 
temperatura 
interna de 

70 oC durante al 
menos 2 min. 
El producto no se 
descongela para 
cocinar.

CALIBRE 105 g

La pieza de 105 g  
sale a 

0,63 €

6,00 € 
/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 80 g.  
CAJA: 56 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 105 g. CAJA: 50 Uds.

La pieza de 80 g  
sale a 

0,48 €

6,00 € 
/KgCA

LI
BRE 8

0 g
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Sabroso de
Merluza

El pieza de 100 g  
sale a 

0,53 €

5,25 € 
/Kg

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  CAJA: 2 bolsas.

Arroz
Cinco Delicias

DESCRIPCIÓN:

Arroz 40%, maíz 14%, fiambre de magro 10%, 
gamba pelada 10%, champiñón de cultivo 10%, 
guisante 8% y pimiento rojo 8%.

DESCRIPCIÓN:

Trozos de merluza 30%  
en forma de palitos,  
rebozados, prefritos.

7-9 min.

La ración de 150 g  
sale a 

0,41 €

2,75 € 
/Kg

Muslitos
de Surimi

La pieza de 34 g  
sale a 

0,21 €

6,10 € 
/Kg

    DESCRIPCIÓN:

Surimi 39%.

Freír en sartén o freidora 
con abundante aceite 
a 170 oC sin dejar 
descongelar el producto  
durante 5 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 34 g.   
BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 6 bolsas.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

  

  

  

  

DESCRIPCIÓN:

Filete de merluza 
sin prefreír con 
un crujiente 
empanado y con 
ligero sabor a ajo y 
perejil.

4 min. 
180-190 °C

Freír con  
abundante  
aceite a 180 °C  
de 2 a 2 min. y 1/2.

  

  

  

 

Palitos de Pescado

La pieza de 25 g  
sale a 

0,08 €

3,30 € 
/Kg

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg. 
CAJA: 5 bolsas.
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Tiras de 
Pimiento Rojo 

y Verde

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Pimiento rojo y verde 
cortado en tiras y 
mezclado al 50%.

La ración de 150 g  
sale a 

0,32 €

2,15 € 
/Kg

La pieza de 70 g  
sale a 

0,58 €

8,25 € 
/Kg

Crêpes de Espinacas,
Ricotta, Bacon, Pasas

y Piñones

DESCRIPCIÓN:

Crêpe salado relleno de una crema 
de ricotta con espinacas, pasas, 
piñones y bacon.

4-5 min. 2 min. 2 min. 2 min.

  

  

La pieza de 130 g  
sale a 

1,30 €

15,60 € 
/caja

DESCRIPCIÓN:

Aguacate 
deshuesado  
en mitades.

Aguacate
(mitades)

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 5 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g.  
CAJA: 12 Uds.

Boletus (troceado)

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Boletus maduros 
troceados en 
cubos.

La ración de 150 g  
sale a 

1,95 €

13,00 € 
/Kg
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Tortilla Francesa
(fina)

Tortilla 
Francesa con 
Jamón (fina)

La pieza de 75 g  
sale a 

0,54 €

43,35 € 
/caja

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 75 g.   
CAJA: 80 Uds.

DESCRIPCIÓN:

Tortilla francesa dorada al horno, 
doblada dos veces para  
un acabado fino.

DESCRIPCIÓN:

Tortilla francesa dorada al horno, 
doblada dos veces para 
un acabado fino y con 
trocitos de jamón.

Calentar el producto 
hasta asegurar que el 
centro del producto 
alcance los 70 °C.

Calentar el producto 
hasta asegurar que el 
centro del producto 
alcance los 70 °C.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 75 g.   
CAJA: 80 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 38 g. 
BOLSA: 40 Uds.   
CAJA: 2 bolsas.

     

Tequeño Maíz
con Edam

DESCRIPCIÓN:

Dedo de queso madurado 40% 
envuelto en harina de maíz dulce.

180 °C 
3 min. ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 0,5 Kg. CAJA: 2 Uds.

Rodajón de
Queso de Cabra

con Penicillium
ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 0,5 Kg.  
CAJA: 2 Uds.

El rodajón de 50 g  
sale a 

0,79 €

15,85 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Rodaja de rulo de 
cabra con Penicillium 
congelado en 
rodajas para evitar 
mermas.

La pieza de 38 g  
sale a 

0,41 €

10,75 € 
/Kg

La pieza de 75 g  
sale a 

0,74 €

58,90 € 
/caja
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ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 5 bolsas.

      

   

Pechuga de
Pollo Villeroy

La pieza de 130 g  
sale a 

1,17 €

9,00 € 
/Kg

 

 

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g aprox.  
CAJA: 5 Kg higienizado  

(37 Uds. aprox.).

DESCRIPCIÓN:

Pechuga de pollo cocinada de 
forma artesana, napada con 
bechamel caliente y empanadas.

    

   

Burger de Pollo

DESCRIPCIÓN:

Carne de pollo 54% picada, 
formada, empanada y 
prefrita. 180 °C

4-5 min.

La pieza de 90 g  
sale a 

0,45 €

4,95 € 
/Kg

La pieza de 20 g  
sale a 

0,14 €

7,00 € 
/Kg

Croquetas
de Cocido

La pieza de 35 g  
sale a 

0,26 €

7,50 € 
/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 35 g. 
BOLSA: 500 g.   
CAJA: 8 bolsas.

DESCRIPCIÓN:

Croqueta a base de los 
ingredientes  del cocido; 
carne de pollo 46%, carne de 
cerdo 7%, carne de vacuno 4% 
y jamón 2%.

Freír en sartén 
o freidora  
a 180 oC,  
unos 4-5 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.  
BOLSA: 1,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

  

  

  

  

 

Gyozas de
Verduras

DESCRIPCIÓN:

Dumplings rellenos de verduras (repollo,  
cebolla, zanahoria, cebollino, ajo) y tofu. 

En la rejilla 
y cocinarlas 
durante  
6-10 min.

(Precalentar 
a +200 °C)
durante 
unos 15 min.

2 min. o hasta 
que estén 
doradas en la 
base. Agregar un 
poco de agua y 
cocinar al vapor 
durante 3 min.

3 min. +160 °C, 
congeladas  
3 min.

8-12 min.  
a 160 °C-180 °C.
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ESPECIFICACIONES

PESO: 1.050 g.

La ración de 100 g  
sale a 

1,62 €

17,00 € 
/caja

DESCRIPCIÓN:

Auténtico tiramisú 
italiano elaborado 
con bizcochos  
de soletilla bañados 
en café expresso y 
napados con  
una suave 
combinación  
de crema de 
mascarpone.

Tarta Almondy
Toblerone

L IBRE DE
 

GLUTE
N

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1 Kg.  
Precortado  

en 12 raciones. 

La ración de 83 g  
sale a 

1,13 €

13,55 € 
/unidad

    

DESCRIPCIÓN:

Este pastel combina nuestra 
irresistible base de almendra 
con una rica crema de suave 
chocolate con leche. En la 
parte superior encontrarás 
una generosa capa de piezas 
de Toblerone cubiertas de 
chocolate con leche.

20 min. 
en nevera

Tarta de Queso Cremosa   

 

DESCRIPCIÓN:

Deliciosa tarta  
de queso  
sin porcionar.

La ración de 100 g  
sale a 

1,67 €

25,10 € 
/unidad

  

  

Banda de Tiramisú
Savoiardi

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.500 g.  
(8 unidades). 

2 horas  
en nevera

1 hora  
en nevera
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DESCRIPCIÓN:

Tarta de masa 
quebrada rellena 
con crema de 
vainilla, recubierta 
con deliciosas 
fresas y gelatina 
de albaricoque.

Tarta Crostata de Fresas
(precortada)

La ración de 107 g  
sale a 

1,54 €

21,50 € 
/unidad

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1.500 g. 
Precortada en  

14 unidades. 

    

  

Tarta de la Abuela

La ración de 100 g  
sale a 

0,96 €

21,15 € 
/unidad

    

    

DESCRIPCIÓN:

Sabrosa tarta de chocolate 
y galletas elaborada de 
forma artesanal con 
un sabor exquisito y 
tradicional.

24 horas 
en nevera

ESPECIFICACIONES

PESO: 2.200 g.  
CAJA: 6 Uds.

Tarta de Galleta
y Caramelo

La ración de 107 g  
sale a 

1,24 €

17,45 € 
/unidad

DESCRIPCIÓN:

Producto de repostería elaborado 
con base semifría, azúcar, huevo, 
leche, gelatina, con una base de 
bizcocho de chocolate, galletas 
y decorado con cobertura de 
caramelo.

       

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1.500 g. 
Precortada en  
14 porciones. 

     

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.500 g.  CAJA: 1 Ud.

DESCRIPCIÓN:

Sobre una base de bizcocho 
muffin, un mousse de 
vainilla rellena con rizos de 
chocolate y crema de nocilla, 
toda ella cubierta de la 
misma.

Tarta White Choco bueno

La ración de 107 g  
sale a 

1,12 €

15,75 € 
/unidad

2 horas 
en nevera
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Sour
Mix Limón

Mojito clásico

ESPECIFICACIONES

BOTELLA: 1 l.  
CAJA: 6 botellas.

ESPECIFICACIONES

BOTELLA: 1 l.  
CAJA: 6 Uds.

16,05 €
/bote

15,30 €
/bote

Mixta
ForcevitalESPECIFICACIONES

BOTELLA: 1 l.  
CAJA: 6 botellas.

16,05 €
/bote

►  BASES NATURALES  para la elaboración de COCTELERÍA
►  Facilidad, rapidez y homogeneidad con una ALTA RENTABILIDAD PARA TU NEGOCIO 

►  20/25 CÓCTELES por BOTELLA

Escanea  
nuestro  
código QR  
para descubrir 
algunas ideas.
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DESCRIPCIÓN:

El rulo de queso de cabra 
se elabora por fermentación 
láctica y ofrece múltiples 
posibilidades en la mesa, 
ganando protagonismo 
debido al aumento de su 
demanda. Los amantes 
de este queso pueden 
hacer uso de esta 
modalidad en ensaladas, 
pizzas… Lo podemos 
presentar plancheado, 
gratinado, caramelizado 
o sencillamente 
desmenuzado.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1 Kg aprox.  
CAJA: 2 Uds.

  

 

La pieza de 20 g  
sale a 

0,14 €

7,10 € 
/Kg

DESCRIPCIÓN:

Suave y cremoso, 
textura elástica, 
lo hace perfecto 
para lonchear, y 
fácil de fundir al 
cocinar. Ideal para 
preparar todo tipo 
de sándwiches, 
hamburguesas, 
bocadillos, tanto 
fríos como calientes. 
También para platos 
más elaborados, 
como lasañas, 
pizzas, etc.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 3,3 Kg.   
CAJA: 2 Uds.

DESCRIPCIÓN:

Ideal para 
dar color y 
sabor a tus 
hamburguesas, 
sándwich y 
bocadillos.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 500 g.   
CAJA: 2 Uds.

La ración de 50 g  
sale a 

0,65 €

12,95 € 
/Kg
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La loncha de 20 g  
sale a 

0,26 €

12,95 € 
/Kg



Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 01-05-2025 al 31-05-2025, salvo error tipográfico o fin de existencias.

CENTRAL 
913 431 110

ALBACETE 
967 246 331

ALICANTE 
965 492 162

ALMERÍA 
968 467 514

ARANDA DE DUERO 
975 226 456

ASTURIAS 
902 243 434

ÁVILA 
925 821 500

BADAJOZ
925 821 500

BARCELONA
938 495 572

BURGOS
902 243 434

CÁCERES
925 821 500

CÁDIZ
956 404 012

CIUDAD REAL 
926 321 254

CÓRDOBA 
957 421 713

CUENCA 
969 331 324

GIRONA 
938 495 572

GRANADA 
958 570 100

GUADALAJARA 
915 075 552

GUIPÚZCOA 
943 611 764

HUELVA 
959 317 900

HUESCA 
976 470 287

IBIZA 
971 310 812

JAÉN 
902 353 555

LA RIOJA 
941 256 390

LEÓN 
902 243 434

LUGO
982 263 715

MADRID 
915 075 552

MÁLAGA
952 231 153

MALLORCA 
971 206 761

MURCIA 
968 467 514

NAVARRA 
948 188 511

ORENSE 
902 243 434

PALENCIA 
902 243 434

SALAMANCA 
902 243 434

SEVILLA 
902 353 555

SORIA 
975 226 456

TERUEL 
978 606 335

TOLEDO 
925 821 500

VALENCIA 
961 340 715

VALLADOLID
902 243 434

ZAMORA
902 243 434

ZARAGOZA
976 470 287

Delegaciones a su disposición

Para cualquier duda o consulta elija la delegación  
más cercana a Ud.

HORNO MICROONDASHORNO CON 
VENTILADOR

GRILL FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA TOSTADOR DESCONGELAR

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.

SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

 
SÉSAMO

 
CACAHUETES

 
ALTRAMUCES

 
HUEVO

 
MOSTAZA

 
GLUTEN

 
FRUTOS DE 
CÁSCARA

 
DIÓXIDO 

DE AZUFRE  
Y SULFITO

 
PESCADO

 
CRUSTÁCEOS

 
LÁCTEOS

 
MOLUSCOS

 
APIO

 
SOJA


